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Vennligst les denne bruksanvisningen ferst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi hdper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som
er produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor ber du lese hele
denne bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter naye for du bruker produktet og beholde
disse som en referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsa
bruksanvisningen falge med. Felg alle advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsé gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil
kunne oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet falgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

& Advarsel om elekirisk stgt.

Advarsel om varme overflater.

i t Advarsel om risiko for brann.

Argelik A.S.
Karaagag caddest No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Viktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og milje

Denne delen inneholder

sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 4

beskytte mot fare for personskade

eller skade pa eiendom. Unnlater du &
folge disse instruksjonene, vil enhver

garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

e Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover 0g

personer med reduserte fysiske,

sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en

sikker méte og forstar hvilke farer

som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
o |kke plasser produktet pa et

teppe-dekket gulv. Ellers vil den

manglende luftstrammen under

produktet fordrsake at elektriske
deler overopphetes. Dette vil fare

til problemer med produktet.

e |nstallasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte

serviceverksted. Produsenten vil

ikke kunne holdes ansvarlig for

skader som fglge av forsek utfert

av uautoriserte personer, noe
som o0gsa vil kunne gjgre
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garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

lkke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, bar det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elekirisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfart av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet méa veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.



Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.

Bruk utelukkende kabelen som er
angitt i "Tekniske spesifikasjoner".
Apparatet ma installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjare at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sla av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bar tas for & unnga &
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 ar skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne fil
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i narheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unnga &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fare til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
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direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

Bruk ikke damprensere til
rengjere apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

Bruk hyllene som beskrevet |
"Hvordan bruke den elektriske
ovnen".

lkke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkleterker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unnga fare for elektrisk stgt.
Matlaging uten oppsyn pa en
komfyr med fett eller olje kan
vere farlig og kan fere til brann.
Prgv ALDRI & slukke en brann ved
hjelp av vann, men sla av
apparatet og dekk deretter til
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flammene f.eks med et lokk eller
et brannteppe.

Brannfare: La ikke gjenstander bli
liggende lagret pa overflatene der
det foregar tilberedning av mat.
Apparatet er ikke beregnet pa &
veere i drift ved hjelp av en
tidsbryter eller separat
fiernkontrollsystem.

Bruk bare barnesikring som er
designet av produsenten av
komfyren, som produsenten av
komfyren har angitt som egnet i
bruksanvisningen eller
barnesikring som er innebygget
pé apparatet. Bruk av feil
barnesikring kan fare til ulykker.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stepselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjateledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming."



e te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handkleer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

e Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

e (Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

e Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sméa barn ma holdes
unna.

e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn p& avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e [Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn pa avstand fra
produktet nar det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a na dem.

e Mens dgren er dpen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du ma ikke la barn sitte
pa den. Ovnen kan velte, eller
darhengslene kan bli skadet.

Barnelas
Komfyren har et barnelassystem pa
ovnsdaren.

For & &pne ovnsdaren, trekk
plastknotten lett opp, og trekk i
derhandtaket.

Nar du lukker dara, vil barnelasen
ldses av seg selv.

Bortskaffing av det gamle
produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og
Deponering av avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-
direktivet som omhandler elektronisk
0g elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et
klassifiseringsymbol for sortering av
avfall elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av
hoykvalitetsdeler og -materialer som
kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen
med normalt husholdningsavfall og
annet avfall pa slutten av levetiden.
Ta det med til et innsamlingspunkt for
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resirkulering av elektriske og
elektroniske innretninger. Vennligst
forhgr deg med de lokale
myndighetene for & f& opplysninger
om slike innsamlingssteder.
Samsvar med RoHS-direktivet:
Produktet du har Kkjgpt er i samsvar
med EU-RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det inneholder ingen
farlige eller forbudte substanser som
er angitt i direktivet.
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Bortskaffing av emballasjen

Innpakningsmaterialer er farlige
for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et
trygt sted utilgjengelig for barn.
Pakkematerialer for produktet er
produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig
mate og sorter i
overensstemmelse med
instruksjoner for resirkulering av
avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



P Generell informasjon
Oversikt

10 9

1 Brennerplate 6  Handtak

2 Kontrollpanel 7 Frontder

3 Stekerist 8 Lampe

4 Stekebrett 9 Hylleposisjoner

5 Nederste skuff 10 Grillvarmeelement

12 3 4 5 6 7 8
1 Varsellampe 5 Varmeplate Venstra bak
2 Termostatlampe 6 Varmeplate Venstre fremre
3 Termostatbryter 7 Varmeplate Hayre fremre
4 Funksjonsvelger 8 Varmeplate Hayre bak
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig
av produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som
beskrives i brukerhéndboken finnes kanskje
pa produktet ditt.

1. Brukerh&ndbok

2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor
stek.

3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige
retter og til & samle opp fett under grilling.

4. Kakebrett
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Brukes til bakevarer, slik som smékaker og
kjeks.

Stekerist
Brukes til steking og til plassering av maten
som skal bakes, stekes eller tilberedte

ryteretter i gnsket hylle.




Tekniske spesifikasjoner
GENERELT

Eksterne mal (hpyde/bredde/oybde
Spenning/frekvens

Totall energiforbruk

Sikring

Kabeltype/versnitt

Kabellengde

KOMEYR

Brennere

Vensia bak

Ml

Effekt

Venstre fremre

850 moy600 mn/600 mm

230V ~/ 400 V 3N ~ 50 Hz

18k

min.32A/ 16 Ax3

HOSW-EGH x 1 Emm /3% 25 mm
aks. 2 m

3

Varmeplate
145 mm
1000 W
Varmeplate
220
2000 W
Varmeplate
145 mm
1000w
Varmeplate
180mm
1500 W

Effekt
Hovee fenye

Efeld
Hoyre bak

o

Effekt
OVN/GRILL
Hovedovn Tradisjonell ovn
Indre lampe 15-25 W

Grilistrgmiorbrik 20 kWN

Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).

Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av
om de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten p& produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfelger er oppnadd i laboratoriemiljp
; ; o ; ; ifalge relevante standarder. Avhengig av
Figurer i denne veiledningen er skjematiske 1 o
mog kan derfor veere litt forskjellige fra ditt d.nﬂs— g mﬂmforhpld for procuktet, kan
brodukt. disse verdiene variere.

11/NO



E Installasjon

Produktet md installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil
garantien gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke
holdes ansvarlig for skader som oppstar fra
prosedyrer som utfgres av uautoriserte personer,
0g dette kan gjere garantien ugyldig.

Klargjering av plassering og elekirisk
installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i

overensstemmelse med de lokale gass-
og/eller elektrisitetsforskriftene.

FARE:

For installasjon, kontroller visuelt om
produktet har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle
farer for din sikkerhet.

For installasjon

For 4 sikre at kritiske lufte&pninger opprettholdes
under produktet, anbefaler vi at dette produktet
monteres pd en solid base og at fattene ikke
synker inn i et teppe eller mykt gulvbelegg.
Kiskkengulvet ma vaere i stand til & baere vekten
av enheten pluss den ekstra vekten av kokekar
0g bakevarer og mat.

e Den kan brukes med skap pé begge sider,
men det skal vaere en minimumsavstand pa
400 mm over komfyren og en sideklaring pa
65mm mellom apparatet og alle vegger,
deler eller haye skap.

¢ Den kan 0gsa brukes frittstdende. La det
vaere en minimumsavstand pd 750 mm over
ovnens overflate.

e (*) Hvis det skal monteres en kjgkkenvifte
over komfyren, se produsentens
instruksjoner for installasjonshgyden (min.
650 mm).

e Apparatet tilsvarer innretning i klasse 2, dvs.
den kan plasseres med bakenden og én
side til kjpkkenveggene, kjgkkeninventar
eller utstyr av hvilken som helst starrelse.
Kipkkeninventar eller utstyr kan pé den
andre siden kun veere av samme stgrrelse
eller mindre.

e Alt kjgkkeninventar ved siden av apparatet
ma vaere varmebestandig (opptil 100 °C
min.)

pparatet mé sikres mot velting ved bruk av
de medfalgende to sikkerhetskjettingene pa
ovnen. Fest kroken (1) til kjskkenveggen (5),
0g koble sikkerhetskjettingen (2) til kroken.

<
e
) Comd
. g g
= !
g i 8 []
£ g5 mmmin r~ 65 mm min
S — = N
-,

| e
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1 Krok (falger ikke med)

2 Sikkerhetskjetting (medfalger og montert til
ovnen)

3 Baksiden av komfyren
4 Fest lenken skikkelig til komfyrens bakside
5 Kjgkkenvegg



Installasjon og tilkobling

Produktet kan kun installeres og tilkobles i

overensstemmelse med aktuelle

installasjonsforskrifter.

mlkke installer produktet ved siden av

kigleskap eller frysere. Varmen som
utstrales fra enheten vil fore til okt
energiforbruk for kjgleapparatene.

e Det skal vaere minst to personer til & bare
enheten.

e Produktet ma plasseres rett pd gulvet. Den
m4 ikke plasseres pé en sokkel eller
pidestall.

‘mlkke bruk deren og/eller handtaket til & lofte

eller flytte produktet. Daren, handtaket eller

hengslene kan skades.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje,
beskyttet av en sikring med riktig kapasitet, slik
som oppgitt i tabellen over tekniske
spesifikasjoner. Fa jordingsinstallasjonen utfert
av en kvalifisert elektriker mens produktet brukes
med eller uten en transformer. Selskapet vil ikke
vaere ansvarlig for noen skader som oppstér hvis
produktet brukes uten en jordingsinstallasjon i
overensstemmelse med de lokale forskriftene.

FARE:
Produktet kan kun tilkobles

stremforsyningen av autoriserte,
kvalifiserte personer. Produktets
garantiperiode starter kun etter riktig
installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som
utfgres av uautoriserte personer.

FARE:
Stremledningen mé ikke klemmes,

bayes eller fastkiemmes eller komme i
kontakt med varme deler av apparatet.
En gdelagt stremledning skal skiftes ut av
en kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elekirisk sjokk, kortslutning eller brann!

Stremforsyningsdata ma tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pd enheten. Typeskiltet
ses enten nar dgren eller det nedre dekselet

apnes eller plasseres ved bakveggen pé enheten,
avhengig av enhetstypen.

Stremledningen pé produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:

For arbeidet pabegynnes pa den
elektriske installasjonen, koble
produktet fra stramnettet.

Det er fare for elekirisk sjokk!

Koble til stromledningen
1. Hvis en stremkabel ikke leveres med
produktet, ma det kobles til en stremkabel,
som du ville velge fra tabellen (Tekniske
spesifikasjoner, side 17) i samsvar med den
elektriske installasjonen i hjigmmet, til
produktet ved 4 falge instruksjonene i
kabeldiagrammet.
Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstremmen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og
alle polene pa denne frakoblingsenheten mé
veere tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med IEE-direktiver. Hvis
denne instruksjonen ikke overholdes kan det
resultere i driftsproblemer og produktgarantien
kan bli ugyldig.
Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for
reststrgm anbefales.

2. Apne terminalblokkdekselet med et skrujern.

3. Trekk stramledningen gjennom
kabelklemmen under terminalen og fest den
til hoveddelen med den integrerte skruen pa
kabelklemmekomponenten.

4. Tilkoble kablene etter medfglgende diagram.
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8
N 5
Jord l;:)rd
220/230/240V A BNAC 380/400/415 V

2NAC 380/400/415 V

. Etter fullfgringen av kabeltilkoblingene lukkes
terminalblokkdekselet.

. Trekk stremkabelen slik at den ikke vil berare
produktet og bli klemt mellom produktet og
veggen.

Stremkabelen ma ikke veere lenger enn
2 meter av sikkerhetsmessige arsaker.

Skyv produktet mot kjgkkenveggen.

Fest sikkerhetskjeden.

Juster fgttene pé ovnen

Vibrasjoner under bruk kan fordrsake at
kokekarene flytter seg. Denne farlige
situasjonen kan unngds hvis produktet stér i
vater og er balansert.
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For din egen sikkerhets skyld bar du sikre at
produktet star i vater ved & justere de fire
fgttene p& bunnen ved & dreie dem til
venstre eller hgyre og innjustere nivaet med
arbeidsbenken.

Siste kontroll

1.

Kople produktet til stramuttaket igjen.

2. Kontroller de elektriske funksjonene.
Framtidig transport

Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Folg
rettledningen som er trykt pd kartongen.
Hvis du ikke har den originale esken, pakk
produktet i bobleplast eller tykk papp og
tape godt.

For & forhindre at stekerist og brett inne i
ovnen skal skade ovnsdaren, sette en stripe
kartong pé innsiden av ovnsdaren slik at det
samsvarer med plasseringen av brettene.
Lim fast ovnsdaren til sideveggene.

Ikke bruk dgren eller handtaket til & lgfte
eller flytte produktet.

Ikke plasser noen gjenstander pé produktet
og flytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til
produktet for skader som kan ha oppstatt

under transport.




ﬂ Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet pa en pkologisk méte og spare energi:

e Bruk mgrkfargede og emaljebelagte kokekar
i ovnen, siden varmeoverfaringen vil vaere
bedre.

¢ Ved koking av maltidene, utfer en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

o |kke dpne deren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Propv 4 tilbered mer enn én rett i ovnen
samtidig, nér det er mulig. Du kan tilberede
mat ved & plassere to kokekar p&
stekeristen.

e |ag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen
vil allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved & sld av ovnen i
noen minutter for sluttkoketiden. kke dpne
ovnsdgren.

e Tin opp de frosne maltidene far de
tilberedes.

e Bruk kokekar/panner med lokk ved
matlaging. Energiforbruket kan ke 4
ganger hvis det ikke er noe deksel.

e \elg brenneren som er egnet for
dimensjonen av bunnen pa gryten som skal
brukes. Velg alltid riktig grytestarrelse for
rettene. Starre gryter trenger mer energi.

e Ver oppmerksom pé at du ma bruke gryter
med flat bunn nar du tilbereder mat pa
elektriske koketopper.

Gryter med tykk bunn gir bedre
varmeledning. Du kan oppné
energibesparelse pa opptil 1/3.

e Karog gryter mé veere kompatible med
varmeplatene. Bunnen pé karet/gryten mé
ikke veere mindre enn platen.

e Sprg for at kokesonene og grytebunnene
holdes rene. Smuss reduserer
varmeledningen mellom varmesonen og
grytebunnen.

e For koking over lengre tid, sl& av
varmeplaten 5 eller 10 minutter fr slutten
pé koketiden. Du kan oppnd

energibesparelser p& opptil 20 % veda
bruke restvarme.

Forste gangs bruk
Farste rengjoring av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjaringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tork av overflatene pa produktet med en
fuktig klut eller svamp, og terk med en Klut.

Ferste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla

det deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester

eller -lag brennes av og fjernes.

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pa
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
nér du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

Electric oven

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdaren.

3. Velg posisjonen "Statisk".

4. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker
du den elektriske ovnen, side 19.

5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6. Sl& avovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, side 19

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker
adu grillen, side 22.

4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

5. Sld av grillen, se Slik bruker du grillen,
Side 22
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Varmeplate Royk og lukt kan slippes ut i et par timer

1. Alle produksjonsrester eller beskyttelseslag under farste drift. Dette er helt normalt. Se
mé brennes av far farste gangs bruk. Bruk il at rommet er godt ventilert for & fierne
varmeplaten ved middels temperatur i 8 rayken og lukten. Unngd direkte inhalering
minutter uten at det star noen gryte pa den. av rgyken og lukten som slippes ut.

Ingen grytere eller beholdere skal settes pa
varmeplaten under denne prosedyren.
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B Slik brukes komfyren

Generell informasjon om koking

Fyll aldri kokekaret mer enn en
tredjedel full av olje. Ikke forlat
komfyren uten tilsyn nar du varmer opp
olje. Overopphetet olje utgjer brannfare.
Gjer aldri forsgk pé & slukke en
mulig brann med vann! Hvis olje
begynner & brenne, dekk den til med et
brannteppe eller en fuktig klut. Sla av
komfyren hvis det er trygt & gjere dette,
0g ring brannvesenet.

e  Fgrdu steker mat, skal den alltid torkes
godt og plasseres i varm olje. Frossen mat
skal tines helt far steking.

o Ikke dekk til kokekaret du bruker ndr du
varmer opp olje.

e Plasser pannene og karene pa en méte slik
at handtakene ikke er over komfyren for &
forhindre oppvarmingen av handtakene.
Ikke plasser ubalanserte kar og kar som lett
velter p& komfyren.

o Ikke plasser tomme kar og panner pa
kokesoner som er paslatt. De kan bli skadet.

e Hvis du slar pa en kokesone uten en
kasserolle eller panne pa den, vil dette
forarsake skade pa produktet. SId av
kokesonene etter at matlagingen er fullfart.

e Ftter som overflaten pa produktet kav vaere
varm, ikke plasser plast- og aluminiumkar
pé det.

Slike kasseroller skal ikke brukes til &
beholde maten, heller.

Bruk kun flatbunnede panner eller kokekar.
Tilsett passende mengde mat i panner og
kar. Dermed trenger du ikke & gjere noen
ungdvendig rengjering ved & forhindre at
rettene koker over.

Ikke legg lokk fra kar eller panner pa
kokesonene.

Plasser pannene pé en slik mate at de
sentreres pa kokesonen. Nér du vil flytte
pannen til en annen kokesone, lgft den og

plasser den pa kokesonen du gnsker i
stedet for & skyve den.

Bruk av komfyren

1

Varmeplate 145 mm
Varmeplate 220 mm
Varmeplate 145 mm

Varmeplate 180 mm er liste for anbefalt
diameter pa kjelene som skal brukes med de
tilhgrende brennerne.

Bruke kokeplater
Komfyrknottene kan dreies i begge retninger pa
en mate som vil gi temperaturkontroll i trinn.

s Ny =

Hvis komfyren er utstyrt med varmeplater
med booster-funksjon, vil den relevanten
armeplaten markeres med en rgd prikk.

Overopphetingsvern

Plater med en effekt p& mer enn 1000 W er

utstyrt med et overopphetingsvern.

Overopphetingsvernet reduserer effekten til

varmeplaten i de felgende tilfellene:

e Deteringen kar eller kasserolle p&
varmeplaten.

e Det finnes et tomt kar eller kasserolle p&
varmeplaten.

e Bunnen av karet eller kasserollen er ikke flat.
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Sla pa varmeplatene

Bruk varmeplateknottene til & betjene
varmeplatene. Flytt varmeplateknotten til det
relevante nivéet for & oppné det enskede
matlagingsnivéet.

varming | frittering

vanming | iltering

Sla av varmeplatene
Drei varmeplateknotten til AV-stilling (opp).

18/NO



[} Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forérsake
forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr
aldri de varme brennerne, indre deler av
ovnen, varmeelementer osv. Hold barn pa
avstand.

Bruk alltid varmebestandige grytehansker
nér du setter inn eller tar ut retter fra den
varme ovnen.

FARE:
Vaer forsiktig ved &pning av dgren,

siden det vil komme ut damp.
Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet p& best mulig
méte.
Plasser bakeformen i midten av stativet.
Velg riktig hylleposisjon fgr du slar pa ovnen
eller grillen. Ikke endre hylleposisjon nar
ovnen er varm.

e Hold ovnsdgren lukket.

Steketips

e Hvis hel kylling, kalkun og maltider med
store biter behandles med dressinger, slik
som f.eks. sitronjuice og svart pepper far
steking, vil det gke stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger &
steke kjott med bein i sammenligning med
stek av den samme stgrrelsen av kjgtt uten
bein.

e Hver centimeters Kjottykkelse krever
omtrent 4 til 5 minutter steketid.

e Lakjgttet std i ovnen i omtrent 10 minutter
etter koketiden er ferdig. Saften fordeles
bedre over hele steken og kommer ikke ut
nér kjgttet kuttes.

e Fisk i en varmebestandig form skal
plasseres pa stativet pa midtre eller nedre
niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fjeerkre, blir de fort

brune, har en fin skorpe og blir ikke tgrre. Flate

stykker, kjgtt og pelser, men ogsa grennsaker
med hgyt vanninnhold (f.eks. tomater og Igk) er
spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten
eller pd bakebrettet med risten pé en slikt
mate at plassen som dekkes ikke
overskrider stgrrelsen pa varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med
grillen i gnsket hgyde i ovnen. Hvis du griller
pé stekeristen, skyv bakebrettet inn i den
nederste hyllen for & samle fett. Tilfar noe
vann i bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omrédet,

og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen
Velg temperatur og driftsmodus

1 2

1 Termostatbryter

2 Funksjonsvelger

1. Still temperaturknotten til ensket temperatur.
2. Still funksjonsbryteren til gnsket driftsmodus.
» Ovnen vil varmes opp til og opprettholde den
innstilte temperaturen. Under oppvarming holder
temperaturlampen seg pa.
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Sla av den elektriske ovnen
SI4 av funksjonsknotten og still
temperaturknotten til av-posisjon (oppe).

Hylleposisjoner (for modeller med grillrist)
Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen m& settes inn i hyllene
slik som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen std mot bakveggen i ovnen.
Skyv derfor stekeristen til den fremre delen av
stativet og fest ved hjelp av dgren for & fa best
mulig grillytelse.

Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her
kan avvike fra tilordningen pé produktet ditt.

Over- og undervarme

— Over- og undervarme er pa. Maten

varmes opp fra topp og bunn

— samtidig. For eksempel egner den
seg for kaker, bakevarer eller kaker
og ilfaste fat i bakeformer. Bruk kun
ett brett ndr du tilbereder maten.
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Kun undervarmen er i drift. Den egner
seg til pizza og etterfglgende bruning
av mat fra bunnen.

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner
seg til grilling.

Legg smé eller middels store
porsjoner i riktig
hylleposisjon under
grillvarmen for & grille.

Still temperaturen til
maksimalt niva.

Snu maten etter halve
grilltiden.

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne
egner seg til grilling av sterre
mengder med kjgtt.

Legg store eller middels
store porsjoner i riktig
hylleposisjon under
grillvarmen for & grille.
Still temperaturen til
maksimalt niva.

Snu maten etter halve
grilltiden.



imingen i denne oversikten er beregnet

Tidstabell for matlaging Baking og steking
som en guide. Tidene kan variere p& grunn
lav temperaturen pa mat, tykkelse, type og

m1 . hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.
etter dine preferanser for koking.

min.,
-
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bakepapi
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derefter 180 100
deretter 180 ... 190
e
desctier 100
Kalkun (5,5 kg) “ 25 min. 250/maks., 150... 210
deretter 190

= 0w L

(**) Ved tilberedning som krever bakevarene du har tilberedt ikke overskrider
forhdndsoppvarming, skal forhandsoppvarmingen dybden p brettet.
skje ved begynnelsen av matlagingen il e Huvis den gvre siden av bakevarene blir
termostatlampen slukker. brune, men den lavere delen ikke er stekt,
Baketips for kake se til at sausmengden du har brukt til
e Hvis kaken er for tarr, ok temperaturen med bakevarene ikke er for lang mot bunnen av
10 og reduser steketiden. bakevarene. Prav & spre sausen jevnt
e Huis kaken er vét, bruk mindre veeske eller mellom deiglagene og pé toppen av
senk temperaturen med 10 °C. bakevarene for en jevn bruning.
e Hvis kaken er for mark pé toppen, plasser Stek baksten i overensstemmelse med
den pé en lavere hylle, senk temperaturen modus og temperatur som finnes i
0g ok steketiden. koketabellen. Hvis den nedre delen fortsatt
e Hvis den er godt stekt pa innsiden, men ikke brunes nok, plasser den pa en lavere
Klisset pa utsiden, bruk mindre vaeske, senk hylle neste gang.
temperaturen og ek steketiden. Tips for koking av grennsaker
Bakevaretips e Hvis grennsaksretten mister all veeske 0g
e Huvis bakevarene er for tarre, ok blir for torr, tilbered den i en panne med
temperaturen med 10 °C og reduser lokk i stedet for et brett. Lukkede kar vil
steketiden. Damp deiglagene med en saus beholde saften i retten.
som bestér av melk, olje, egg og yoghurt. e Huvis en grennsaksrett ikke blir kokt, kok
*  Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, grannsakene pé forhand, eller klargjgr dem
veer ekstra oppmerksom sa tykkelsen pd som hermetisert mat og legg dem i ovnen.
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Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdaren under grilling.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Vri funksjonsknotten til gnsket grillsymbol.
2. Velg deretter gnsket grilltemperatur.

3. Ved behov utfer en forhdndsoppvarming i

omrent 5 minutter. Mat som ikke egner seg til grilling
» Temperaturlys slas pa. medferer brannfare. Grill kun mat som
Sla av grillen egner seg for intensiv grillvarme.
1. Vri funksjonsknotten til Av-stillingen (topp). Ikke plasser maten for langt baki
A grillen. Dette er det varmeste omradet,
Stativstillinger 0g fet mat kan ta fyr.

Grillytelsen vil reduseres hvis stekeristen star mot
den bakre delen av ovnen. Skyv derfor
stekeristen til den fremre delen av stativet og fest
ved hjelp av dgren for & fa best mulig grillytelse.

Tidstabell for grilling

Grilling med elektrisk grill

(Mt 1 innsettingsnivdi | = Griltidfomirenty |
Oppskaret kylling
Lammekoteictier

Ralkoietior
ot 4 |  ft2mhn |
avhenig av fykkelse
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[ Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer
som oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjeres
ved regelmessige intervaller.

FARE:
Koble produktet fra strgmforsyningen

for start av vedlikehold og rengjgring.
Det er fare for elekirisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned far rengjering.
arme overflater kan forarsake

forbrenninger!

e Rengjor produktet grundig etter hver gangs
bruk. P& denne maten er det lettere & fiemne
kokerester, og dermed unngas det at de
brenner fast neste gang produktet brukes.

* Ingen spesielle rengjgringsmidler er
nedvendige for & rengjere produktet. Bruk
varmt vann med flytende vaskemiddel, en
myk klut eller svamp til & rengjere produktet
0g torke det med en tarr klut.

e Sikre alltid at overfladig veeske tarkes godt
av etter rengjgring og at alt sgl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder
syre eller klorid til & rengjore overflatene i
rustfritt stdl eller inox, samt handtaket. Bruk
en myk klut med et flytende
rengjeringsmiddel (ikke skurende) til & terke
rent pa disse delene, pass pé & terke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fere til

elektrisk stot.

Rengjore komfyren

Elektriske komfyrer

1. Sl av varmeplatene og vent inntil de kjgles
ned.

2. Ved behov, rengjer platene med et
rengjgringsmiddel
(rengjeringsmiddel/mykningsmiddel er
tilgjengelig spesialbutikker).

3. Varm opp kun i noen f& minutter etter
rengjering for & fa toppdelen tarket.

4. Péafer regelmessig et tynt lag maskinolje pa
toppoverflaten av komfyren for & beskytte
den.

BHBENEREIRALEALEITDNY
rre Tezsssee

Rengjoaring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét
klut, og terk sé de blir terre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjgre kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

Rengjore ovnen

Rengjere sideveggen

1. Fjem frontdelen av sidestatten ved & trekke
det i motsatt retning av sideveggen.

2. Fjem sidestativet helt ved & trekke det mot
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Rengjor ovnsdgren

For & rengjere ovnsdgren bruk varmt vann med

flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp il

a rengjere produktet og terke det med en torr

klut.

mlkke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for &
rengjore ovnsdgren. De kan ripe opp
overflaten og @delegge glasset.

Fjerne ovnsdgren
1. Apne front deren (1).
2. Rpne kiemmene ved hengselhuset (2) p
heyre og venstre side av frontd(aren ved
trykke dem ned slik som vist pa fi

a
a

1 Frontder
2 Hengsel
3 Ovn

Fiytt frontderen til halvweis.
Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for
a frigjere den fra hgyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefplge for & installere daren. Ikke glem

a lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

> w
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Utskifting av ovnspaeren

FARE:

For du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet strgmkilden og
nedkjalt for & unnga risikoen for
elektrisk stot.

Varme overflater kan forarsake
forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elekirisk lyspeere
som kan téle opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 11 for detaljer.

Ovnsperene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra
figuren.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pzre:
1. Koble produktet fra stremforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne

. klokken, og skift den ut med en ny.
4. Sett pa plass glassdekselet.



B] Feilsoking

Det er normalt at damp kommer ut under bruk, >>> Dette er ingen feil.

g.
e Nar metalldelene_yarmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.
e
Stremsikringen er defekt eller har blitt utlest. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved
behov, skift ut eller tilbakestill dem.

e Produktet er ikkelzilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.

Ovnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspeeren.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i

__________________ sikringsboksen. Ved behov, skift ut sler tilbakestill sikringene.
Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.
Stremmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes stram. Kontroller sikringene i
sikringsboksen. Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du harl
kigpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfert
instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri

forsgk pa & reparere et defekt produkt selv.
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L&s denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Beko-produkt. Vi hoppas att du fér ut maximalt fran produkten som
har tillverkats med hog kvalitet och toppmodern teknik. L&s hela den har bruksanvisningen och alla andra
medféljande dokument noggrant innan du anvander produkten och behéall den fér framtida referens. Om
du ger produkten till ndgon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksé foljer med. Folj alla varningar
och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihdg att den hér bruksanvisningen dven kan galla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller ar
uttryckligen angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler
I den hér bruksanvisningen anvands féljande symboler:

Viktig information eller anvéndbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga for egendom.

ﬁ Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

it Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det hér avsnittet innehaller
sékerhetsinstruktioner som hjalper

dig att undvika skador pa person och

egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora

garantin ogiltig.
Allmén sikerhet
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Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fétt tillrdcklig Gvervakning
eller tillréckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert sétt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utfdras av barn utan
Overvakning.

Placera aldrig produkten pa ett
golv med heltackningsmatta. Det
kan leda till att luftflodet mellan
produkten blir for litet och att
elektriska delar Overhettas. Detta
orsakar problem med produkten.
Installation och reparation maste
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit frn arbete som
utforts av icke auktoriserade

personer och kan gora garantin
ogiltig. Fore installation, 1as
instruktionerna noggrant.

Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har nagra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsdkerhet

Om produkten ar behaftad med
fel far den inte anvdndas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan f& en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte hallas ansvarigt
for nagra problem som
uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pé den!
Du kan fa en elektrisk stot!
Produkten méaste kopplas ur
under installation, underhall,
reng0ring och reparation.



Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande
behoriga personer for att undvika
fara.

Anvand bara anslutningskabeln
som ar specificerad i Tekniska
specifikationer.

Enheten méste installeras sé att
den har helt frankopplad fran
natverket. Separationen maste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och Iat
den aldrig l0pa dver de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smalta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behoriga fackman.

Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.

Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

Apparaten och dess tillbehor blir
heta vid anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn under
8 &r ska inte befinna sig |
narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i hdga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte o6ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
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Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

e Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.

e Anvind inte dngrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

e Anvand hyllorna enligt
beskrivningen i "S& har anvander
du den elektriska ugnen"”.

e Anvand inte produkten om glaset
pa ugnsluckan ar borttaget eller
sprucket.

¢ Ugnshandtaget far inte anvandas
som handdukshangare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nar
grillfunktionen anvands med
Oppen lucka.

e Anvind alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

e Se till att apparaten ar avstangd
innan du byter lampan for att
undvika risk for elektrisk
kortslutning.

e (Obevakad tillagning pa en hill
med fett eller olja kan vara farlig
och kan resultera i brand. FOrsok
ALDRIG slacka en eld med vatten,
utan stang av apparaten och tack
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sedan lagorna med exempelvis
ett lock eller en brandfilt.
Brandrisk: Forvara inte foremal pa
plattorna.

Enheten &r inte avsedd att
anvandas pa nagot annat satt &n
med en extern timer eller separat
fiarrkontroll.

Anvand bara hallskydd som
designats av tillverkaren till
enheten eller som indikeras av
tillverkaren av enheten enligt
instruktionerna for anvandning
eller passar eller hallskydd som
levereras med enheten.
Anvandning av olampliga skydd
kan orsaka olyckor.

Brandskyddsatgéarder;

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utdver originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt férekommer pa uttaget
som ar inkopplat i produkten.

Avsedd anvéndning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar inte
tillradligt.

Den har enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte anvandas i
andra syften, exempelvis for
rumsuppvarmning.



e Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och varmning.

e Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.

Barnsékerhet

e Tillbehdren kan bli mycket heta
under anvandning. Sma barn ska
hallas borta.

e Forpackningsmaterial ar farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElektriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara nara
produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

e Nar luckan ar 6ppen ska du inte
ldgga ndgra tunga foremal pd den
och inte Iata barn sétta sig pa
den. Ungen kan vélta eller sa kan
luckan skadas.

Barnlas

Spisen har ett barnldssystem pa

ugnsluckan.

For att 0ppna luckan trycker du pa
plastknappen latt nedat och drar i
luckans handtag.

N&r du stdnger luckan s aktiveras
barnlaset automatiskt.

Avfallshantering av den uttjanta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet
for hantering av avfallsprodukter:

Den har produkten galler under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU). Den
har produkten ar forsedd med en
klassificeringssymbol for
avfallshantering av elektriskt och
elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt ar tillverkad med delar
av hog kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas.
Produkten far inte slangas i
hushallssoporna eller i annat avfall vid
livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun for mer information om
narmaste atervinningsstation.
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| enlighet med RoHS-direktivet: Avfallshantering av emballage

Produkten du har kopt galler under e Emballaget &r farligt for bamn.

EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Forvara emballaget pa en saker
Den innehéller inga av de farliga eller plats utom rackhéall for barn.
forbjudna material som anges i Emballaget till den hér produkten
direktiven. ar tillverkat av atervinningsbart

material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med
lokala lagar och regler gallande
avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.
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P Alimén Information
Oversikt

10 9

1 Brénnarplatta 6 Handtag

2 Kontrollpanel 7 Framre lucka

3 Tradhylla 8 Lampa

4 Trag 9 Hyllpositioner

5 Nedre lada 10 Grillvarmeelement

12 3 4 5 6 7 8
1 Varningslampa 5 Hetplatta Vénster bak
2 Termostatlampa 6 Hetplatta Vénster fram
3 Termostatreglage 7 Hetplatta Hoger fram
4 Funktionsreglage 8 Hetplatta Hoger bak
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Forpackningens innehall

ilka tillbehdr som medfdljer kan variera
beroende pa modell. Alla tilloehdr som
beskrivs i den hér bruksanvisningen kanske
inte folier med din produkt.

1. Bruksanvisning

2. Ugnsplat
Anvands for bakverk, fryst mat och stora
stekar.

3. Langpanna
Anvénds for bakverk, stora stekar, saftiga
rétter och for att samla upp fett vid grillning.

4, Grund plat
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Anvénds for bakverk, sésom kakor och kex.

Ugnsgaller

Anvands vid grillning och for att placera mat
som ska bakas, grillas eller tillagas i
grytliknande karl.




Tekniska specifikationer
ALLMANT

Yiire matt hojd/bredd/diup
Volt/frekvens

Total energiforbrukning
Sakring

Kabelyp/sektion
Kabellangd

HALL

Brénnare

Vanster bak

Dimension

Energl

Vénster fram

Dimension

Energi

Hoger fram

Dimension

Energi

Hoger bak

Dimension

Energi

UGN/GRILL

Huvudugn Traditionell ugn

Innerlampa 15-25 W

" Grundlaggande information: Information om energiangivelser for elektriska ugnar anges i enlighet med
EN 60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vérden bestams under standardladdning med 6ver-
undervarme eller varmluftsfunktioner (om det finns).

Energieffektivitetsklass bestams i enlighet med féljande prioritering, beroende pa om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo I&ngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/éver, 5-Over- och undervarme.

850 moy600 mn/600 mm

230V ~/ 400 V 3N ~ 50 Hz

18k

min.32A/ 16 Ax3

HOSW-EGH x 1 Emm /3% 25 mm
max.2m

e |
 Bréopare ]
145 mm

1000 W
Hetplatta

220
Hetplatta
145 mm

180 mm
1500 W

... e
e BB
-. W @@
vansigefieye. . \Hetpta |
e 2w ]
e ... ...
Wgebem . Wm0
Dl i MBmm
Boogi | 1000w

Hogrbak . |Hefpln
... ..
B

|

De tekniska specifikationerna kan &ndras arden pé produktetiketter och i
utan foregaende meddelande, for att medfoljande dokumentation &r hamtade fran
Orbéttra produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med

. . ) " - relevanta standarder. Dessa varden kan
Sn‘fromg i den.har bruksanvisningen ar variera beroende pa anvindnings- och
lendast i beskrivande syfte och kanske inte miljsforhallanden.
lexakt stmmer dverens med din produkt.
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E Installation

Produkten maste installeras av en behdrig person
i enlighet med géllande regler. Annars kommer
garantin att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig for skador som uppkommit fran arbete
som utforts av icke auktoriserade personer och
kan gdra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen
or produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:
Produkten maste installeras i enlighet med

lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:
Innan installation ska du kontrollera

produkten visuellt att den inte ar defekt.
Om den hér defekt ska den inte
installeras.

Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

For att sékerstélla att kritiska glapp bevaras
under produkten rekommenderar vi att den har
produkten monteras p4 ett stabilt underlag och
att fotterna inte sjunker ned i ngon matta eller
mijukt underlag.

Koksgolvet maste kunna béra vikten av enheten
plus den extra vikten av spis och ugn och mat.

=
| m— £ Cond
s T e ]

-Ei 1 1= ”
o

£ ! ]

E e5mmmin ! r~ 55 mmmin
—— +——————

Rl
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¢ Den kan anvandas med sidoskép pé vardera
sidan, men med ett minsta avstand p4 400
mm ovanfor spisplattans niva for att medge
ett spel pd 65 mm mellan enheten och valfri
vagg, utskjutande del eller stort skép.

¢ Den kan &ven anvéndas i fritt stdende
position. Tillat ett minsta avstand pa 750
mm dver hallens yta.

e () Om en matlagningsflékt ska installeras
ovanfor spisen, se tillverkaranvisningarna
for spisen géllande installationshjd (minst
650 mm).

e Enheten dverensstdmmer med enhet klass
1, dvs. den kan placeras med bakre och
ena sidan av koksvaggarna, kéksmadbler
eller annan utrustning. Koksmabler eller
utrustning pa andra sidean far bara vara av
samma storlek eller mindre.

o Alla kdksmaobler intill enheten méste vara
varmeresistenta (upp till 100 °C min.).

Enheten maste sakras mot Gverbalansering
genom att anvanda de tva medftljande
kedjorna for ugnen. Fést krok (1) i
koksvaggen (5) och anslut sékerhetskedjan

(2) i kroken.
O

W ——

1 Krok (medféljer ej)

2 Sakerhetskedja (medfoljer och monteras pa
ugnen)

3 Spisens baksida

4 Fixera kedjan ordentligt mot bakre delen av
spisen

5 Koksvagg



Installation och anslutning

Produkten far bara installeras och anslutas i

enlighet med géllande installationskrav.
Installera inte produkten intill kylskap eller
rys. Varme som produkten avger okar
lenergiférbrukningen for kylapparater.

e Bir produkten tillsammans med minst tva

personer.
e Produkten maste placeras direkt pa golvet.

Den fér inte placeras pa en basenhet eller
pedestal.

nvand inte luckan och/eller handtaget nar
du lyfter eller flyttar produkten. Dérren,

handtagen och géngjérnen kan skadas.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som ar
skyddat av en sakring av Idmplig kapacitet, i
enlighet med "Tekniska specifikationer”. Den
jordade installationen ska goras av en
kvalificerad elekiriker medan produkten anvands
med eller utan transformator. Vért foretag kan
inte hallas ansvarig for skador som uppstatt pa
grund av att produkten har anvands utan en
jordad installation, i enlighet med lokala lagar
och regler.

FARA:

Produkten far endast anslutas till el av
en auktoriserad och behdrig person.
Produktens garantiperiod starter efter
en korrekt installation.

Tillverkaren kan inte héllas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade personer.

FARA:

Stromsladden far inte klammas, bojas,
kldmmas eller komma i kontakt med
produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elekiriker. Annars finns risk for
elektrisk stot, kortslutning eller brand!

Strémdata maste Gverensstdmma med de data
som anges pa mérkplaten pa produkten.
Markpldten finns antingen pa ddrren eller sa

Oppnar du den nedre kapan som finns pé
enhetens bakre vigg beroende pa enhetstypen.
Produktens stromsladd méste félja vardena i
"Tekniska specifikationer”.

FARA:

Koppla ur produkten fran strémkallan
innan du pabdrjar nagot arbete pa
elinstallationen.

Du kan fa en elektrisk stét!

Ansluta stromkabeln
1. Om en strémkabel inte féljer med
produkten méste den strdmkabel du valjer
frén tabellen i enlighet med elinstallationen i
ditt hem anslutas till produkten enligt
instruktionerna i kabeldiagrammet. Tekniska
specifikationer, sidan 11
Det &r inte mdjligt att koppla fran alla poler i
strémforsorjningen, en frankopplingsenhet med
minst 3 mm kontaktfri yta (sakringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) méste vara anslutna
och alla poler pa denna frankopplingsenhet
méste vara angransande till (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om instruktionerna
inte f6ljs kan det orsaka anvandarproblem och
det ogiltigforklarar produktgarantin.
tterligare skydd genom en
jordfelsbrytare rekommenderas.

2. Oppna terminalblockkapan med en
skruvmejsel.

3. Forin strdmkabeln genom kabelkldmman
under terminalen och fast den pa
huvudenheten med den integrerade skruven
pé kabelklamskomponenten.

4. Anslut kablarna enligt det medftljande
diagrammet.
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Nar kabelanslutningarna ar slutférda ska du
stanga skyddet 6ver terminalblocket.

For strdmkabeln s& att den inte har ndgon
kontakt med produkten eller & kldmd mellan
produkten och véggen.

Stromkablen far av sakerhetsskél inte
vara langre an 2 m.

Tryck produkten mot koksvéggen.
Haka pé sakerhetskedjan.
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e Andra ugnens ben
Vibrationer under anvandning kan gdra att
matlagningskarl flyttar sig. Denna farliga
situation kan undvikas genom att se till att
produkten &r vagrét och balancerad.
For din egen sékerhet ska du se fill att
produkten &r vagrdt genom att justera de
fyra fotterna. Det gr du genom att vrida at
hoger eller &t vinster,

Slutkontroll
1. Anslut produkten till sttbmmen igen.
2. Kontrollera de elektriska funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for
framtida transport av produkten. Folj
instruktionerna pa kartongen. Om du inte
har originalkartongen kvar ska du packa in
produkten i bubbelplast eller fjock kartong,
och tejpa ordentligt.

e For att forhindra att gallret ioch platen nuti
ugnen skadar ugnsluckan ska du placera en
bit kartong p4 insida av ugnsluckan som
ligger mot gallren. Tejpa ugnsluckan mot
sidovdggarna.

e Anvind inte luckan eller handtaget nér du
lyfter eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende,
om det finns nagra skador som kan ha

uppstatt under transport.




B Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvinda

enheten pé ett ekologiskt satt och spara energi:

e Anvind mdrka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom varmedverforingen blir battre.

e Nir du tillagar dina réatter utfor du en
forvarmning om detta rekommenderas i
bruksanvisningen eller receptet.

e Oppna inte luckan fér ofta under
tillagningen.

e Forsok attinte tillaga mer &n en réatt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva
kokkarl pa ugnsgallret.

e Tillaga mer &n en ratt i foljd. Ugnen &r da
redan varm.

e Du kan spara energi genom att stdnga av
ugnen i ndgra minuter innan tillagningstiden
4r slut. Oppna inte ugnsluckan.

Tina upp fryst mat fre tillagning.

Anvénd kastruller/pannor med lock for
tillagningen. Om det inte finns nagra lock
kan energiforbrukningen 6ka med 4 ganger.

e Valj den brédnnare som passar bast for
kastrullens undersida. Valj alltid ratt
kastrullstorlek for dina ratter. Stora
Kastruller krdver mer energi.

e  Se till att anvinda kastruller med platt
botten vid tillagning med elektriska hallar.
Kastruller med tjock botten ger béttre
varmeledning. Du kan & energibesparingar
pé upp till 1/3.

e Kastruller och kérl méste passa med
brannarna. Undersidan av kastruller och kérl
far inte vara mindre &n brannaren.

e Hall brdnnarna och kastrullernas undersida
rena. Smuts minskar varmeledningen

mellan brannaren och kastrullens undersida.

e Forlanga tillagningar kan du stinga av
brannaren 5 eller 10 minuter fore
tillagningstidens slut. Du kan uppna
energibesparingar pa upp till 20 % genom
att anvinda restvarme.

Initial anvandning
Den forsta rengéringen av produkten

tan kan skadas av vissa rengringsmedel.

nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-mj6lk eller nagra vassa féremal
under rengdring.

1. Avlégsna allt férpackningsmaterial,

2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig
trasa eller svamp och torka sedan med en
torr trasa.

Initial uppvarmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och sld

sedan av den. P4 det hér séttet branns matrester

bort och avldgsnas.

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nér den anvénds. Ror
aldrig vid de heta brénnarna,
innersektionerna pa ugnen, varmeelement
etc. Hall barn borta frén enheten!

Anvénd alltid varmetéliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta

ugnen.

Elektrisk ugn

1. Ta ut alla bakplétar och galler frn ugnen.

2. Stang ugnsluckan.

3. Valj positionen Fast.

4. Valj den hogsta effekten for grillen; seSd har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 19.

5. Kor ugnen i cirka 30 minuter.

6. Stnga av ugnen; se Sa hdr anvénder du den
elektriska ugnen, sidan 19

Grillugn

1. Ta ut alla bakplétar och galler frn ugnen.

2. Stang ugnsluckan.

3. Valj den hdgsta effekten for grillen; se S4 har
férbereder du grillen, sidan 22.

4. Kor ugnen i cirka 30 minuter.

5. Stinga av grillen, se Sd hér forbereder du
grillen, sidan 22
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Platta Doft och rék kan utvecklas under ett par

1. Alla produktionsrester eller lager méste immar vid forsta anvandningen. Detta ar
brannas bort fore forsta anvandningen. normalt. Se till att rummet &r valventilerat sa
Anvénd plattan med medeltemperatumiva i 8 att rok och lukt frsvinner. Undvik direkt
minuter utan ndgon kastrull. Inga kastruller inandning av roken och den lukt som den
eller behallare ska placeras pé plattan under sander.

den hér processen.
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[ & hér anvinder du hillen

Allmén information om tillagning

Fyll aldrig pannan med olja till mer &n
en tredjedel. L&mna inte héllen
obevakad nér du varmer upp olja.

Overhettade oljor utgdr en brandrisk.
Forsok aldrig slécka en eld med
vatten! Om oljan fattar eld ska du
tacka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sl& av héllen om det &r
sékert att gora det och kontakta
brandkaren.

e Innan du steker eller friterar mat ska du
alltid torka dem val och placera forsiktigt i
het olja. Se till att frusen mat har tinat helt
fore stekningen.

e Tack inte Gver kastrullen du anvander nar
du hettar upp oljan.

*  Placera pannor och kastruller pa ett satt s&
att handtagen inte ligger Gver héllen for att
forhindra att de hettas upp. Placera inte
obalanserade karl och de som l4tt vélter pa
héllen.

e Placera inte tomma kérl pa plattorna som &r
péslagna. De kan skadas.

e Om en platta anvinds utan att en kastrull
eller panna star pa den kan det orsaka
skada pa produkten. SI4 av plattorna efter
att tillagningen &r Kar.

e FEftersom produktens yta kan bli het ska du
inte placera kérl i plast eller aluminium pé
den.

Sédana karl ska inte anvdndas for att
forvara mat heller.

e Anvind bara kastruller och kérl med plan
botten.

e Placera ratt mang mat i kastrullerna och
pannoma. Detta gdr att du inte behdver
utféra ndgon rengdring i onddan genom att
forhindra att nagot kokar dver.

Placera inte lock p4 plattorna.

Placera kérlen p4 ett satt s att de &r
centrerade Over plattan. Nér du vill flytta
kérlet fran en platta till en annan ska du

lyfta i det och placera det pa plattan istallet
for att dra i det.

Anvanda hallen

1

Hetplatta 145 mm
Hetplatta 220 mm
Hetplatta 145 mm

Hetplatta 180 mm &r en lista med
rekommenderad diameter for karl som ska
anvandas for respektive brannare.

Anvinda plattorna
Hallens knappar kan vridas i bada riktningarna pa
ett sétt s att temperaturkontrollen sker stegvis.

s Ny =

Om héllen &r férsedd med hallplattor med
snabbvarmningsfunktion kommer relevant
platta att markeras med en réd punkt.

Overhettningsskydd

Plattor med en effekt som dverstiger 1000 W &r
utrustade med 6verhettningsskydd.
Overhettningsskyddet minskar effekten for
plattorna i foljande fall:

¢ Det finns ingen kastrull eller panna pé

héllen.

e Det finns en tom kastrull eller panna pa
héllen.

e Undersidan av kastrullen eller pannan &r
inte plan.
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Sla pa plattorna Sla av plattorna

Anvand plattornas knappar for anvanda plattorna.  Vrid plattans knapp till positionen AV (Gverst).
Flytta plattornas knappar till relevant niva for att

f4 6nskad tillagningsniva.

a

Uppvanain | stivaing | kokging
g , ;
tillagnin | steknin

a

Uppvanain | stivaing | kokging

g . .
tillagnin | steknin
g g
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[ S& hér anviinder du ugnen

Allmén information om bakning,
stekning och grillning

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nér den anvénds. Ror
aldrig vid de heta brénnarna,
innersektionerna pa ugnen, varmeelement
etc. Hall barn borta frén enheten!

Anvénd alltid varmetéliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta

e Fisk ska placeras i mitten eller p& den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Nar kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt

bruna och far en krispig yta, samt torkar inte.

Platta delar, kottbitar och korvar passar speciellt

bra for grillining, samt grénsaker med hégt

vatteninnehall, sdsom tomater och Iok.

e Fordela delarna som ska grillas pa
ugnsgallret eller pé platen med ugnsgallret
pé ett sddant sétt att utrymmet som tcks

ugnen.
inte dverskrider storleken pd varmaren.
e Skjutin ugnsgallret eller pldten med galler
FARA: pé Bnskad niva i ugnen. Om du grillar pa

ugnsgallret ska du skjuta in Iangpannan pé
den nedre falsen for att samla upp fett.
Tillsétt lite vatten i ldngpannan for enkel
rengéring.

.

Var forsiktig ndr du Gppnar luckan,
eftersom det kan komma ut &nga.
Kraftig &nga kan brénna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina dgon.

Tips for bakning

e Anvand material som inte utsatts for
belaggning, exempelvis metall- eller
aluminiumbehallare.
Anvénd gallret pa bésta satt.
Placera bakformen pé gallrets mitt.
Vilj gallrets position innan du slar pa ugnen
eller grillen. Andra inte gallrets position nér
ugnen ar varm.

e Hall ugnsluckan sténgd.

Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller
stdrre kottbitar med en marinad av
citronsaft och svartpeppar innan stekning
kommer tillagningsprestandan att oka.

e Det tar ungefdr 15 till 30 minuter langre att

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat fér grillning
som &r lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Sa har anvander du den elektriska

steka kot med ben jamfort med att steka 1 Termostatreglage
samma kottstorlek utan ben. 2 Funktionsreglage
e Forvarje centimeter kittets tjocklek Okar 1. Stéll in temperaturreglaget till 6nskad
ska du ldgga pa cirka 4 till 5 minuters temperatur.
tillagningstid. 2. Stall in funktionsvredet till dnskat
o LAt kottet vilai ungen i omkring 10 minuter anvandarlage.

efter att du har tillagat det. Saften fordelas
battre dver steken och rinner inte ut nar du
skér i kottet.

» Ugnen varms upp till instélld temperatur och
bibehéller den. Under uppvarmning forblir
temperaturlampan pa.
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Sla av elugnen Grill

Vrid funktionsreglaget och temperaturreglaget till hd

ositionen off (av) (Gvre).

Full grill

Falspositioner (fér modeller med ugnsgaller) haad
Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa

gallerfalsarna. Ugnsgallret méste foras in mellan
gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret std mot ugnens bakre vagg.
Dra ugnsgallret till den framre delen av gallret
och placera det med hjalp av luckan, for att fa
bra grilleffekt.

Anvéndningslégen

Anvandningsldgenas ordning som visas har kan
skilja sig fran de pa din enhet.

Over- och undervirme

— Over- och undervérme anvénds.

Maten upphettas simultant uppifran

—— och underifran. Exempelvis ar det
lampligt for kakor, smakakor eller
grytor i bakformar. Tillaga maten med
endast en langpanna.

Undervarme

Endast undervdrme anvénds. Det &r
[Ampligt for pizza och andra rétter
e som ska stekas fran undersidan.
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Den lilla grillen i ugnens innertak

anvands. Passar for grillning.

*  Placera sma och medelstora
portioner pa rétt nivd under
grillvérmaren for grillning.

o Stéllin temperaturen pa
maximal niva.

e Vand pd maten efter halva
grillningstiden.

Den stora grillen i ugnens innertak
anvénds. Detta &r 1&mpligt nér stora
mangder kott ska grillas.

*  Placera sma och medelstora
portioner pa rétt fals under
grillvérmaren for grillning.

o Stéllin temperaturen pa
maximal niva.

e Vand pd maten efter halva
grillningstiden.



Tabell dver tillagningstider

iderna i den har tabellen &r endast Bakning och stekning
riktlinjer. Tidsgrénserna kan variera pa
lgrund av matens temperatur, tjocklek, typ

Forsta falsen i ugnen &r den undre falsen.
och dina egna instéllningar fér tillagningen.

Tillagningsniva Falsposition Temperatur i °C Tillagningstid (i
ungeférligt antal
min.
| Kkopapll | Ea

TRaopaplt (Bl 0 OJ

Hl

| “Kekoriform [ Eoowda ] P} 2  } 455 | 4050 |
bakplaisnanper
e == [ = I v @ W @ -

e . W™ - 8 P s
| Sudeg G EemwE L) G 2} 20 ] 3.4
e e W e

| Pem B} L) G 2 ] 0.9l | 15,90

ﬁﬁ
HH

e

N DO

Diffstek (helyslek ) 25 min 280/ax 108 130
sedan 100 100
Lammgryta En niva — 25 min. 220 efter 70..90
180 ... 190

T e
sedan 190
sedan 190

e teed 0 8 O 1 8 L @ 8%

(**) Vid tillagning som kraver forvarmning, skadu e Om bakverket tar for 1&ng tid att grédda ska
forvérma i borjan av tillagningen tills du kontrollera tjockleken s att den inte
termostatiampan slocknar. dverskrider platens djup.

Tips for bakning av bakverk i formar ¢ Om den dvre sidan av bakverket blir morkt
e Om bakverket ar for torrt ska du tka men den undre delen &r inte fardiggraddad
temperaturen med 10 och minska ska du kontrollera att mangden sés for

tillagningstiden. bakverket inte ar for stor p& undersidan av

e Om kakan &r Kladdig ska du anvénda en bakverket. Forsok att fordela sdsen jamnt
mindre vatskemangd och sinka mellan och p4 lagren av det, och éverst, for
temperaturen med 10 °C. att fa en jamn graddning.

e Om kakan blir for mork ska du placera den illaga bakverket enligt det Iage och den
Iangre ner i ugnen, sinka temperaturen och emperatur som &r angiven i
Oka tillagningstiden. tilagningstabellen. Om botten inte har

e Om den 4r valgraddad p4 insidan med t|IIrqka|gt med"farg soka du placera den pa
kladdig p4 utsidan ska anvinda en mindre en lagre fals ndsta gang.

vétskemangd, sdnka temperaturen och 6ka Tips vid tillagning av gronsaker

tillagningstiden. e Om grénsaksratten blir for torr ska du tillaga
Tips vid tillagning av bakverk den i en form med lock. Ett stAngt Karl
e Om bakverket &r for torrt ska du tka forhindrar att vitskan angar bort.
temperaturen med 10 och minska e Om grénsaksratten inte blir fardigkokt ska
tillagningstiden. Pensla degen med en du forkoka gronsakerna eller forbereda dem
blandning av mjélk, olja, &gg och yoghurt. som konserverad mat och placera dem i
ugnen.
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Sa har forbereder du grillen

VARNING
Stang ugnsluckan under grilining.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen

1. Vrid funktionsreglaget till énskad grillsymbol.
2. Stéll sedan in 6nskad grilltemperatur.

3. Vid behov kan du férvdrma i cirka 5 minuter.
» Temperaturelampan tands.

Sténga av grillen
1. Vrid funktionsvredet till positionen Off (Av)

(Gverst).

Falspositioner

Grilleffekten minskar om ugnsgallret star mot den
bakre delen av ugnen. Dra ugnsgallret till den
framre delen av gallret och placera det med hjalp
av luckan, for att fa bésta grilleffekten.

Tabell for tillagningstider for grillning
Grillning med elgrill

Fisk

Skivad kyckling

L ammkotietiar

Rosthiff

Kavkotletler

Rostat brod

" beroende pa Hocklek
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Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat fér grillning
som &r lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Inforandeniva Grilltid (ca.)




Underhall och rengoring

Allmén information

Produktens servicelivslédngd 6kar och vanliga
problem minskar i omfattning om produkten
rengrs med jdmna mellanrum.

FARA:

Koppla fran produkten frén stromkallan
innan du pabdrjar underhall och
rengéring.

Du kan fa en elektrisk stot!

FARA:
Lat produkten svalna fore rengdring.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P4 detta satt &r det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nésta géng
apparaten anvands.

¢ Inga speciella rengbringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvénd varmvatten
med diskmedel, en mjuk trasa eller svamp
ndr du rengdr produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.

e Se alltid till att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter reng0ring och att eventuellt
spill omedelbart torkas torrt.

e Anvand inte rengdringsmedel som
innehéller syra eller klor nér du rengér
rostfria ytor eller inox-ytor och handtaget.
Anvand en mjuk trasa med diskmedel (utan
slipmedel) for att torka dessa delar rena, var
noga med att torka i en riktning.

tan kan skadas av vissa rengringsmedel.
nvand inte aggressiva rengéringsmedel,

lskurpulver/-mjolk eller nagra vassa foremal
under rengdring.

nvand inte ngrengorare for att rengora
apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengdra héllen

Elektriska héllar

1. Vrid av plattorna och vénta tills de svalnar.

2. Vid behov rengér du plattorna med ett
rengringsmedel (finns att kdpa i utvalda
butiker).

3. Vdrm bara ndgra minuter efter rengdringen
for att sékerstélla att Gvre delen har torkat.

4. Applicera ett tunt lager maskinolja pd héllens
yta med jamna mellanrum for att skydda den.

Rengdra kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknappama
med en vét trasa och torka dem torra.

vidgsna inte kontrollknapparna nér du
reng0r kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

Rengdra ugnen

Sa har rengor du sidovédggen

1. Tabort den frdmre delen av sidogallret
genom att dra den i motsatt rikining mot
sidovaggen.

2. Tabort sidogallret genom att dra det mot
dig.

Rengor ugnsluckan

For att rengdra ugnsluckan anvander du
varmvatten med diskmedel och en mjuk trasa
eller svamp, och torkar den sedan med en torr
trasa.
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nvand inte négra harda rengoringsmedel
med slipmedel eller ndgon vass metall som
repar nér du rengdr ugnsluckan. De kan
repa ytan och forstora glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Qppna den framre luckan (1).

2. Oppna kldmmorna i gangjérnshusen (2) pa
hdger och vanster sida om den frdmre luckan
genom att trycka dem nedat s& som visas pa
bilden.

1 2 3

Stegen som utférs i borttagningsprocessen
ska utforas i motsatt ordning nér luckan
monteras. GI6m inte att stdnga kidmmorna
vid gangjdrnshuset nar du monterar luckan
igen.

Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se
till att produkten har kopplats fran elen
och svalnat, s att du inte far en
elektrisk stot.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Ugnslampan &r en speciallampa som klarar
upp till 300 °C. Mer information finns under
Tekniska specifikationer, sidan 11.

Ugnslamporna kan kdpas av auktoriserade
serviceombud.

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
hilden.

1 Framre lucka
2 Gangjam
3 Ugn

3. For den frmre luckan halwégs ned.

4. Avlagsna den frdmre luckan genom att dra
den uppét for att sldppa den fran hoger och
vanster gangjarn.
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Om ugnen ér utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten fran elen.
2. Vrid glasskyddet moturs f6r att avi

3. Skruva loss ugnslampan genom att vrida
moturs och byt den mot en ny.
4. Montera glasplattan pé nytt.




B Felsokning

e Det dr normalt att nga sipprar ut under anvandning. >>> Detta beror inte pa négot fel.

¢ Nar metalldelarna varms upp kan de 6ka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa
négot fel

e Huvudsékringen &r defekt eller har gatt. >>> Kontrollera sdkringarna i sékringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

®  Produkten ar inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera stromansiutningen.

Ljuset i ugnen fungerar inte.
Ugnslampan &r defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
Strémmen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i
sékringsboxen. Byt eller &terstéll dem vid behov.

e Funktionen och/eller temperaturen &r inte instéllda. >>> Stall in funktionen och temperaturen
med funktions- och/eller temperaturratten/-knappen.

e Strdmmen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarma i
sakringsboxen. Byt eller &terstéll dem vid behov.

Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller
den aterforsaljare som sélde produkten till
dig, om du inte kan l6sa problemet med
hjélp av instruktionerna i det hér avsnittet.

Forsok aldrig att reparera en defekt produkt
pa egen hand.
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